
MENU DÉJEUNER
boisson non comprise

-  28 €  -

Liste des allergènes disponible sur simple demande  /  Prix service compris - 5.5%
Nos propositions s’entendent boisson non comprise, sauf mention particulière.

Nous pouvons mettre de l’eau potable gracieusement à votre disposition.

Accras de poisson, sauce chien
Fish fritters with Creole «sauce chien»

Gaspacho andalou & croûtons tomatés    VÉGAN

Andalusian gazpacho with tomato croutons

Foccacia tiède, straciatella & mortadelle pistachée
Warm focaccia with stracciatella & pistachio mortadella

Œuf mayonnaise, chorizo & petits pois  
Egg mayonnaise, chorizo & peas

◆
Mijoté de bœuf aux oignons & sésame,

nouilles sautées aux légumes  
Slow-cooked beef with onions & sesame, stir-fried vegetable noodles

Pinsa aux légumes d’été, mozzarella,   VÉGÉ.
pignons de pin & huile basilic

Pinsa with summer vegetables, mozzarella, pine nuts & basil oil

Onglet de veau grillé, chimichurri & frites
Grilled veal hanger steak with chimichurri & fries

Gnocchi au citron à la basquaise, coulis de tomates rôties    VÉGÉ.

Lemon gnocchi basquaise-style, roasted tomato coulis

Paella de poissons, crevettes, moules
& daurade royale  

Seafood paella with prawns, mussels & gilthead sea bream

◆
Gâteau moelleux au chocolat Valrhona,

crème anglaise vanille
Valrhona chocolate cake, vanilla custard

Panacotta coco, tartare d’ananas au citron vert, crumble coco  
Coconut panna cotta, pineapple & lime tartare, coconut crumble

Cheesecake vanille, poire & spéculoos
Vanilla cheesecake, pear & speculoos

Forêt Noire « Chère Amie »
“Chère Amie” Black Forest cake


